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2 Blanc de Blancs, delicado
B

an es la bebida de los
mentos. Se cuela en las
s, en los triunfos, en las
ticas, en las despedi-
de afno. La familia
pnocida en todo el
asi 150 afos elabo-
decidido sacar a la
es de alta gama:
¢ de Blancs. Son
glamurosas de
tivinicola.

todo el panorama

Descorchar una botella de Barons de
Rothschild ¢s mucho
champén. El gesto trasci@nde las barreras
de la cotidianidad. Suj
tres valores de esta famili
perfeccion, constancia y
lencia y refinamiento.
Los Rothschild, duerios c- varios de los
|

vifiedos mas prestigiosos d
cesa de Burdeos, se han ¢

jas que abrir un

1e destapar los
de vitcultores:

Bspiritu de exce-

a ciudad fran-

iante, pero con la sabid
han sacado tres varieg

altamente refi-
L lri‘l (l(' asces,

nado. La grandeza de

0s. que triunfar en jeualquier mesa,

Perturbador y rico, asi es el Brut. Su
mezcla se fundamenta en vinos de
tres afos, como minimo, corres-
pondientes a uvas chardonnay,
pinot noir y pinot meunier, cose-
chadas en los mejores pagos de
Su
maridaje ha dado origen a un

Champagne. exclusivo
vino con finisimas burbujas,
color oro palido, y aromas
finos y delicados de pera y
frutos secos -almendras y
avellanas-, combinados con
toques de flores blancas y
ligeros acentos abizcocha-
dos. Dosificado y conser-
vado al menos seis meses
tras el degiiello, el equilibrio se
convierte en su sena de identidad. El ata-
que en boca es franco y vivo, dando lugar
a un caldo redondo y de potencia conteni-
da, prueba de un largo envejecimiento en
cavas tradicionales.

El Rosé ¢s el resultado de una

sabia mezcla de mas de un 85%
de uvas chardonnay con grandes
pinot noir, parte de las cuales (del
5 al 6%) se vinifican minuciosa-
mente como el vino tinto. Su
bello color rosa palido, con
efectos ligeramente asalmo-
nados, se acompana de un
delgadisimo cordén y de una
Entre sutiles

espuma fina.

aromas ])l'illhl\('l'.ll('\, se¢

encuentran perfumes de
pétalos de rosa, fresas del
bosque y un toque de casca-
ra de citricos. En boca, es
fresco, preciso, con un sedo-
so fundido en el paladar levemente afram-
buesado. Su longitud y equilibrio son deli-

closamente Carnosos.

MARTA HERNANDEZ

squilleo

- de finas burbujas

Por ultimo, ¢l Blanc de Blancs csta cla-
borado con uva 100% chardonnay. Su
levisima dosificacion y su largo envejeci-
miento después del degiiello (de 6 a 9
meses) le otorgan su exquisita madurez. Se
diferencia por su color ama-
rillo oro cristalino que deja
surgir una fina espuma y un
persistente cordon de delica-
das burbujas. Sus aromas son
de una intensidad y pureza
nada habituales. En la nanz,
dominada por los citricos, se
mezclan detalles aromatcos
de almendras frescas y frutos
secos. En boca es preciso y
limpio, con un sedoso frescor
apoyado por notas de citricos y
frutos de carne blanca. La sen-
sacion cremosa de las finas bur-
bujas cinceladas va asociada a
una suavidad mineral distinguida

y persistente.

Los enamorados del champin lo tendran
dificil a la hora de optar entre una de estas
variedades. Pero, ;por qué elegir si pode-

mos quedarnos con las tres?
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